HeEREC/FAIR

TASLAK PROGRAM

1.GUN - 19 SUBAT 2020 CARSAMBA
“HEALTHY FOOD HOTELS”

SAAT PROGRAM YER ETKINLIGI MODERATOR
DUZENLEYEN
10:00 Ziyaretgi Acihisi
11:00-13:00 Executive Chef Club — Workshop Workshop
Alani
11:00-12:00 Bende Sefim Workshop
Seyircilerimiz ile (inlii Executive seflerimiz sirt sirta verip Alani
ayni yemedgi ayni slirede tamamlayacak. Heyecanli ve
eglenceli bir gérsel s6len hazir olun.
Sahrap Soysal ile Tiirk ve Azeri Lezzetleri Etkinlik SAHRAP SOYSAL
12:00-14:00 | Sahrap Soysal, Tiirk ve Azeri yemeklerini piif noktalarini Alani
ve bilinmeyen yénlerini enerjik sunumu ile anlatacak.
14:00 Resmi Aglilig Toreni Acihs Alani
15:00-17:00 Healthy Food Hotels Etkinlik HUSEYIN BARANER
Her sey dahil konseptindeki yogun israfi énleyerek yerel Alani
kalkinmaya katki saglayacak, genel kaliteyi otel
restoranlarinda servis, hizmet seviyesini yukariya
cekecek ve genel ambiyansi arttiracak. Diinyanin en
taninmis ascilari, gida uzmanlari, beslenme koglari ve
saglik uzmanlari Almanya, Fransa, Tiirkiye ve Isvicre’de
hazirlanan projemiz fuarimizda ilk adimini atacak.
15:00-17:00 Executive Chef Club — Workshop Workshop
Alani
16:00-17:00 Bende Sefim Workshop
Seyircilerimiz ile iinlii Executive seflerimiz sirt sirta verip Alani
ayni yemedgi ayni stirede tamamlayacak. Heyecanli ve
eglenceli bir gérsel sélen hazir olun.
17:00-18.00 | Vazgecilmez Lezzetlerin Ahengi Kahve ve Cikolatanin Etkinlik
Miikemmel Uyumu Alani
Yiiz yillardir verdigi keyif ve haz ile vazgegilmez hale
gelen kahve ve cikolata ikilisi yasantimizin ayrilmaz
pargasi oldu adeta. Tiim damak zevklerine hitap eden
bircok kahve ve cikolata cesitlerini bir arada
bulabilecediniz fuarimiz, 6zel lezzetlere, miikemmel
kahve aromalarina, barista sovlarina ve daha fazlasina
ev sahipligi yapacaktir.
18:00 Ziyaretci Kapanisi




HeEREC/FAIR

SAAT

2.GUN - 20 SUBAT 2020 PERSEMBE

PROGRAM

“GASTRONOMI TURizMi”

10:00

Ziyaretci Agilisi

YER

ETKiNLiGi
DUZENLEYEN

MODERATOR

11:00-13:00

Maria Ekmekgioglu ile Lezzetli Mezeler

11:00 -13:00

lezzetli mezeleri ve plif noktalarini seyirci ile
bulusturacak.

Maria Ekmekgioglu’nun sohbet dolu sofralar icin
cocuklugundan bu yana biriktirdigi, birbirinden

Etkinlik
Alani

MARIA EKMEKGIOGLU

12:00-13:00

Executive Chef Club — Workshop

Workshop
Alani

13:00-15:00

Bende Sefim

Seyircilerimiz ile tinlii Executive seflerimiz sirt
sirta verip ayni yemedgi ayni siirede

s6len hazir olun.

Lezzetli Ege Kasabalari Sunumu

tamamlayacak. Heyecanli ve eglenceli bir gérsel

Workshop
Alani

15:00-17:00

Ege Mutfadi ile ilgili tiim sirlari agiga ¢ikariyoruz.
Ege mutfagi denilince ilk olarak zeytinyagh
yemekler, insani fazla yormayan saglikli, hafif
yemeklerden olusan ve tabi ki icinde bolca ot
barindiran bir mutfak akla gelir. Ozellikle
zeytinyadi ve yabani ot adirlikli yemekler Ege
mutfaginin bas tacidir. Ancak tarihi boyunca
degisik kiltiirleri bir araya getiren Ege’de,
gecmiste vazgegilmez olarak gériinen
gliniimiizde ise unutulmus ve yok olmaya
baslamis pek ¢ok lezzet var. Tiim bu lezzetleri ve
daha fazlasini fuarimizda tekrar
kesfedebileceksiniz.

Etkinlik
Alani

REFIKA BIRGUL

15:00-17:00

Gastronomi Turizminde
Saglikli Beslenme

Gliniimiizde artik insanlar bir sehrin mutfak
kltiriini ve sehir ile biitiinlesen mutfak
unsurlarini deneyimlemek icin seyahat ediyorlar.
Gastronomi turizmi ve saglikli beslenme
acisindan 6nemli potansiyele sahip olan Ege
bélgesi giderek artan cografi isaretler ile
dikkatleri tizerine cekmektedir.

Executive Chef Club — Workshop

Etkinlik
Alani

SERDAR CELENK

Workshop

Alani




16:00-17:00

Bende Sefim

Workshop

HeEREC/FAIR

18:00

sirta verip ayni yemegi ayni siirede

sélen hazir olun.

Ziyaretci Kapanisi

Seyircilerimiz ile tinlii Executive seflerimiz sirt

tamamlayacak. Heyecanli ve eglenceli bir gérsel

Alani

SAAT

3.GUN - 21 SUBAT 2020 CUMA

“ZEYTIN VE ZEYTINYAGI”

PROGRAM

10:00

11:00-13:00

Ziyaretci Acilisi

YER

ETKiNLIGi
DUZENLEYEN

MODERATOR

Executive Chef Club — Workshop

11:00-12:00

Bende Sefim

Workshop
Alani

Workshop

12:00-13:00

Seyircilerimiz ile (inlii Executive seflerimiz sirt

sirta verip ayni yemegi ayni siirede
tamamlayacak. Heyecanli ve eglenceli bir gérsel
s6len hazir olun.

Tanrilarin Oliimsiizliik Meyvesi Zeytin ve

Alani

Etkinlik

13:00-14:00

Zeytinyagi

Son yillarda diinyada saglikli ve dengeli beslenme
aliskanhklarinin yaninda uzun yasama olan
ilginin artmasi, insanlarin zeytin ve zeytinyagi
tiiketimini arttirmistir. Sivi altin olarak
nitelendirilen zeytinyaginin, Alzheimer’dan, kalp
damar hastaliklarina, karacigerden, sindirim
sistemine, ciltten metabolizmaya kadar insan
saghgi icin bircok faydasi vardir.
Tiirkiye, diinyadaki zeytin (ireten (ilkeler arasinda
agacg yogunlugu bakimindan 5.sirada, lretim
acisindan ise 4.sirada yer almaktadir. Zeytin
piyasasinda sayili ilkeler arasina girmis olan
tlkemizde farkh bélgelerde degisik tiirlerde
50’nin lizerinde zeytin cesidi yetistirilmektedir.
Bu kapsam dogrultusunda en giizel zeytin ve
zeytinyadlari fuarimizda sergilenecektir.

Yenilebilir Sanat Tadimlari

Alani

Etkinlik

Yetenekli eller tarafindan yapilan tasarim

pastalar, cupcakeler ve daha fazlasi...

Alani

TUBA GEGKIL
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14:00-15:00

Turizmde Yerel Lezzetler

Etkinlik
Alani

15:00-17:00

Executive Chef Club — Workshop

Workshop
Alani

16:00-17:00

Bende Sefim

Seyircilerimiz ile tinlii Executive seflerimiz sirt
sirta verip ayni yemedgi ayni siirede
tamamlayacak. Heyecanli ve eglenceli bir gérsel
s6len hazir olun.

Workshop
Alani

15:00-16:00

Yeryiiziine Kok Salmis Uziim Baglarinin Viicut
Bulmus Hali Sarap

Ege bélgesinde sarap denilince ilk olarak akla her
tiirlii meyveden yapilan saraplariyla (inlii Sirince
geliyor. [zmir’de yetisen dider sarap iiziimleri
arasinda ise diinyanin en taninmis liziim
cesitlerinden, her iklimde kolayca yetisebilen
siyah, yiiksek taneli Cabarnet Sauvignon; ézellikle
Fransa’nin giineyinde ve ispanya’da yetistirilen
kirmizi (zidm tird Carignan; alkol ve asit orani
diisiik Alicante Bouchet; koyu kirmizi renkte,
yogun aromali Siraz; beyaz sarapta aromayi ve
meyve kokularini sevenlerin hosuna gidecek
Bornova Misketi ve ¢ok az yetisen Foca Karasi
geliyor. Son yillarda izmir il merkezinin disinda
Urla ve Cesme de sarap ve lziim lretimiyle én
plana cikiyor. Ege Bélgesi’nin sarabiyla (inlii bir
diger ili olan Denizli ise Rose sarap (lretiminde
kullanilan ve Cal ilgcesinden ismini alan Cal Karasi
ve Sultaniye liziimiiyle
taniniyor. Egenin en sembolik firmalarin yani sira
sinirl tiretime sahip ve en seckin tiiketicilere
yénelik kiiciik sarap treticileri ile tanisma ve
uriinlerini daha yakindan tanima imkani
bulacaktir.

Ozel Alan

AHMET GUZELYAGDOKEN

18:00

Ziyaretci Kapanisi

18:30-23:00

Gala Yemegi

4.GUN - 22 SUBAT 2020 CUMARTESI

SAAT

PROGRAM

YER

ETKiNLIGi
DUZENLEYEN

MODERATOR

10:00

Ziyaretgi Agihsl

11:00-13:00

Executive Chef Club — Workshop

Workshop
Alani

18:00

Ziyaretci Kapanisi




