
 

TASLAK PROGRAM 

 

 
1.GÜN 

19 ŞUBAT 2020 ÇARŞAMBA 
“İYİ ZEYTİN VE ZEYTİNYAĞI NEDİR?” 

 

SAAT PROGRAM YER  KONUŞMACILAR 

10:00 Ziyaretçi Açılışı    

 
11:00 -12:30 

 
Executive Chef Club – Workshop 

 
Workshop 

Alanı 

  

PANEL&WORKSHOP 
 

12.30-14.00 

TANRILARIN ÖLÜMSÜZLÜK MEYVESİ 
ZEYTİN VE ZEYTİNYAĞI 

Hazer AMANİ Sunumu İle… 

Etkinlik 
Alanı 

  

 MODERATÖR  Nedim ATİLLA  

Kooperatiflerin ve Üreticilerin Önemi 
 

  Neptün SOYER 
 

Mahmut 
ESKİYÖRÜK 

Her Mutfakta Zeytinyağı   Hazer AMANİ 

Kuşaklar Boyu Zeytinyağı   Selim KANTARCI 

14:00-15:00 Resmi Açılış Töreni Açılış Alanı   

15.00-16.30 Executive Chef Club - Workshop Workshop 
Alanı 

  

16:00-18.00 Vazgeçilmez Lezzetlerin Ahengi Kahve ve 
Çikolatanın Mükemmel Uyumu 

Yüz yıllardır verdiği keyif ve haz ile vazgeçilmez 
hale gelen kahve ve çikolata ikilisi yaşantımızın 

ayrılmaz parçası oldu adeta. Tüm damak 
zevklerine hitap eden birçok kahve ve çikolata 

çeşitlerini bir arada bulabileceğiniz fuarımız, özel 
lezzetlere, mükemmel kahve aromalarına, barista 
şovlarına ve daha fazlasına ev sahipliği yapacaktır. 

 

Etkinlik 
Alanı 

  

18:00 Ziyaretçi Kapanışı    

18.30-23.00 Gala Yemeği    

 
 

 
 
 
 
 
 



 

 
2.GÜN 

20 ŞUBAT 2020 PERŞEMBE 
“İYİ PEYNİR NEDİR?” 

 

SAAT PROGRAM YER ETKİNLİĞİ 
DÜZENLEYEN 

MODERATÖR 

10:00 Ziyaretçi Açılışı    

12:00-13:00 
 

Maria Ekmekçioğlu İle Lezzetli Mezeler 
 

Maria Ekmekçioğlu’nun sohbet dolu sofralar 
için çocukluğundan bu yana biriktirdiği, 

birbirinden lezzetli mezeleri ve püf 
noktalarını seyirci ile buluşturacak. 

Etkinlik 
Alanı 

 Maria EKMEKÇİOĞLU 

 
11:00 -12:30 

 
Executive Chef Club – Workshop 

 
Workshop 

Alanı 

  

PANEL&WORKSHOP “İYİ PEYNİR NEDİR?” 
Sahrap SOYSAL Sunumu İle… 

  KONUŞMACILAR 

14:00-15:00 
 

MODERATÖR  Nedim ATİLLA  

Lezzetli Ege Peynirleri Etkinlik 
Alanı 

 Sahrap SOYSAL 

50 Peynirli Şehir Balıkesir Etkinlik 
Alanı 

 Berrin BAL ONUR 
 

Neşe AKSOY BİBER 

15.00-16.30 Executive Chef Club - Workshop Workshop 
Alanı 

  

PANEL&WORKSHOP Gastronomi Turizminde  
Sağlıklı Beslenme 

 

  KONUŞMACILAR 

15:15–17:00 MODERATÖR Etkinlik 
Alanı 

Serdar ÇELENK 
 

 

Gastronomi Turizminde  
Sağlıklı Beslenme 

 
Günümüzde artık insanlar bir şehrin mutfak 

kültürünü ve şehir ile bütünleşen mutfak 
unsurlarını deneyimlemek için seyahat 

ediyorlar. Gastronomi turizmi ve sağlıklı 
beslenme açısından önemli potansiyele 

sahip olan Ege bölgesi giderek artan coğrafi 
işaretler ile dikkatleri üzerine çekmektedir. 

 

   

16:00–17:00 Ben de Şefim 
 

Seyircilerimiz ile ünlü Executive şeflerimiz 
sırt sırta verip aynı yemeği aynı sürede 

tamamlayacak. Heyecanlı ve eğlenceli bir 
görsel şölene hazır olun. 

Workshop 
Alanı 

  

18:00 Ziyaretçi Kapanışı    

 



 

3.GÜN 
21 ŞUBAT 2020 CUMA 

HORECA SEKTÖRÜNÜN GELECEĞİ 
 

SAAT PROGRAM YER ETKİNLİĞİ 
DÜZENLEYEN 

MODERATÖR 

10:00 Ziyaretçi Açılışı    

09.00-12.00 
 
 
 
 
 
 

Tur -Kemeraltı Gastronomi Gezisi 
 

İzmir’in tarihin izlerini taşıyan, zengin yemek 
ve kültürel ögeleriyle unutulmaz Kemeraltı 

tarihi çarşısına düzenlenecek gezimize 
katılıp bu keyifli anları 

deneyimleyebileceksiniz. 
 

 İZMİR 
REHBERLER 

ODASI 

 

09.00-12.00 
 
 
 
 

Tur- Seferihisar Antik Kent, Müzayede 
Gezisi 

Seferihisar antik kentinin  buram buram 
tarih kokan Teos Antik Kenti’nde  eşsiz bir 

gezinti üzerine bir de müzayedeye 
katılabileceksiniz. 

 TURSAB EGE 
BÖLGE KURULU 

 

11:00–12:30 Executive Chef Club – Workshop 
 

Workshop 
Alanı 

  

PANEL 
 

12:30-14:00 

 
HORECA SEKTÖRÜNÜN GELECEĞİ 

 
Etkinlik 

Alanı 

 KONUŞMACILAR 

 MODERATÖR  Nedim ATİLLA  

Catering Sektörünün Türkiye’de Bugün ve 
Yarını 

 Mutfak Dostları 
Derneği 

 

Osman SERİM 

Otel, Restaurant ve Cateringin Geleceği 
 

 Gazeteci 
 

Ahmet ÖRS 
 

Gastronomi Horeca Sektörünü Nasıl 
Şekillendiriyor 

 Mutfak Dostları 
Derneği 

Zeynep KAKINÇ 

 
14.00-15.00 

 
 

Turizm Sektöründe Healty Food  Hotel 
Etkisi 

 
Her şey dahil konseptindeki yoğun israfı 

önleyerek yerel kalkınmaya katkı sağlayacak, 
genel kaliteyi otel restoranlarında servis, 

hizmet seviyesini yukarıya çekecek ve genel 
ambiyansı arttıracak. Dünyanın en tanınmış 
aşçıları, gıda uzmanları, beslenme koçları ve 
sağlık uzmanları  Almanya, Fransa, Türkiye, 

ve İşviçre’de hazırlanan projemiz fuarımızda 
ilk adımını atacak. 

Etkinlik 
Alanı 

 Hüseyin BARANER 



 

14.00-15.00 Yenilebilir Sanat Tadımları 
 

Yetenekli eller tarafından yapılan tasarım 
pastalar, cupcakeler ve daha fazlası… 

 

Workshop 
Alanı 

 Tuba GEÇKİL 

15.00-16.30 Executive Chef Club - Workshop Workshop 
Alanı 

  

18:00 Ziyaretçi Kapanışı    

 
 

4.GÜN 
22 ŞUBAT 2020 CUMARTESİ 

 

SAAT PROGRAM YER ETKİNLİĞİ 
DÜZENLEYEN 

MODERATÖR 

10:00 Ziyaretçi Açılışı    

 
11:00–12:30 

 
Executive Chef Club – Workshop 

 

 
Workshop 

Alanı 

  

18:00 Ziyaretçi Kapanışı    

 


